
Nochebuena
Cena de

en HUINID
Huinid Hotel Pioneros lo invita a disfrutar de una cena buffet para esperar la
navidad en compañía de familiares o amigos con música en vivo

Buffet frio
• Vitel tone de ternera
• Ensalada Waldorf y manzanas del valle
• Ensalada rusa
• Escabeches de montaña
• Empanadas de ternera
• Pionono relleno de atún y mayonesa de hierbas
• Arrollado de pollo relleno
• Salad bar
• Selección de quesos semiduros &amp; fiambres 
   estacionados
• Estación de panes artesanales y dips

Principales
• Corderito patagónico al horno
• Ternera braseada a las finas hierbas
• Ravioles de verdura con salsa mediterránea
   y panceta
• Pollo de campo al disco
• Papas asadas al romero y limón
• Espinacas gratinadas
• Vegetales asados

Postres
• Mousse chocolate al 70 % corazón de frambuesas
• Tiramisu de la nona
• Crumble de peras del valle y maracuyá  

• Confituras navideñas

Bebidas
• Marcus Gran Reserva (Malbec, Cabernet Sauv. 
   Espumante Canale Extra Brut (Brindis), jugos, 
   bebidas sin alcohol.

PRECIO POR PERSONA: USD 44 (+ IVA). 
MENORES DE 12 AÑOS 50% DE DESCUENTO
MENORES DE 2 AÑOS SIN CARGO

Consultas y Reservas: Teléfono: (0294) 452-3523 . reservas@huinid.com
Av. Pioneros 2600 . San Carlos de Bariloche . Río Negro . Argentina

www.huinid.com



Huinid Hotel Pioneros lo invita a disfrutar de una cena 
buffet para esperar la llegada del 2020 en compañía de 
familiares o amigos.

PRECIO POR PERSONA: USD 55 (+ IVA). 
MENORES DE 12 AÑOS 50% DE DESCUENTO
MENORES DE 2 AÑOS SIN CARGO

Consultas y Reservas: Teléfono: (0294) 452-3523 . reservas@huinid.com
Av. Pioneros 2600 . San Carlos de Bariloche . Río Negro . Argentina

www.huinid.com

Fin de Año
en HUINID

Cena de

Buffet frio
• Vitel tone de ternera y alcaparras crocantes
• Shot de remolachas ahumadas y queso azul
• Ensalada “Waldorf” con manzanas del valle
• Ensalada tradicional césar con pollo
• Selección de escabeches de montaña
• Empanadas de ternera
• Jamón crudo y melón rocío de miel
• Selección de bruschettas tradicionales
• Ensalada Cobb
• Ensalada siciliana con naranjas y cebolla morada
• Selección de quesos semiduros & fiambres 
   estacionados
• Selección de panes y focaccia artesanales 

Principales
• Corderito Patagónico asado al chulengo
• Vegetales grillados con salmoriglio
• Estofado de pollo de campo con hongos salvajes 
   y tomates confit
• Bondiola de cerdo con barbacoa de rosa 
   mosqueta y cebollas encurtidas
• Parmigiana de berenjenas
• Fonduta de queso Sbrinz
• Ravioles de espinaca “ all´amatriciana” 
• Salsa pomodoro y panceta crocante

Guarniciones
• Papas al romero y limón
• Vegetales de estación rostizados
• Espinacas gratinadas

Postres
• Mousse chocolate al 70 % corazón de frambuesas
• Crème Brulee de sauco , azúcar mascabo y 
crumble de cacao
• Mouse de frambuesas y biscuit al chocolate
• Crumble de peras del valle y maracuyá
• Ensalada de frutas

• Confituras navideñas
• Brindis con espumante

Bebidas 
• Latitud 33 Chardonnay y Altos de Plata Malbec o 
Cabernet Sauv. Espumante Chandon Extra Brut, 
jugos, bebidas sin alcohol, cervezas.


